
NOS DESSERTS MAISON…   6,00 €

TOURTONS (PRUNEAUX, POMMES,MYRTILLES ,FRAMBOISES) 
(au choix 4 tourtons par pers)

 

CREME BRULEE et SA BOULE DE GLACE A
L’ARGOUSIER

SUR LIT DE FRUITS ROUGE

CRAQUANT AU CHOCOLAT et CREME
GLACE AU GENEPI

TARTE AUX FRUITS DE SAISON
,-,-,-,-,-,-,-

FAISSELLE DE L’UBAYE AU COULIS DE FRAMBOISE ,,,,,,5,70 €

 FAISSELLE DE L’UBAYE NATURE OU AU SUCRE ,,,,,,,,,,,5,30 €

 CREME BRULEE NATURE ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5,60 €

CAFE GOURMAND …………………………………………………………... 7,60 €

ASSIETTE DE FROMAGE…………………………………………………. 7,60 €
Assortiment de fromages de pays



COUPE DE GLACES ( 2 boules) ……………….. 4,90 €

LES SORBETS     :       

 Citron , Cassis,  Framboise  , Argousier

LES CREMES GLACEES     :  

  Vanille,  café,  Chocolat,  génépi, fraise, Tentation meringuée vanille framboise

Supplément crème fouettée :  0,50 €

LES COUPES GOURMANDES …………………………8,00 €

COUPE LESDIGUIERES

Boules de vanille, chartreuse, coulis de chocolat, crème fouettée.

COUPE LADOUCETTE

Boules Framboise, Cassis , Citron , Cognac, coulis de fruits rouges, crème fouettée.

COLONEL

Boules de citron , Vodka.

COLONEL DES ALPES

Boules de génépi , Génépi.

CHOCOLAT LIEGEOIS

Boules de chocolat, coulis de chocolat, crème fouettée.

CAFE LIEGEOIS

Boule de café, café frais, crème fouettée.



 


